
HORTAS VELHAS – TINTO 2023


Marca: Hortas Velhas – Tinto 2023


Colheita: 2023


Volume: 8600 garrafas


Grau-Álcool (Lote): 14,5%


Castas  %: Syrah (50%), Touriga Nacional (30%), Alicante Bouschet (20%)


O Hortas Velhas – Tinto 2023 é um vinho onde a fruta é rainha.

É através de uma viticultura muito cuidada que nasce este vinho.

Fez-se um blend que procurou exponenciar a fruta limpa e sã através 
das melhores práticas de campo.

Nele podemos encontrar aromas de cereja, amora e framboesa no seu 
esplendor.

Criou-se alguma complexidade com uma madeira fina.

Este vinho apresenta um bom volume de boca, estruturada pelos 
taninos macios e redondos procurando sempre uma boa harmonia e 
uma prova delicada.

Assim, se criou um vinho bem representativo do Alentejo.


Teor Açúcar: Seco


Região: Alentejo


Vinificação: Fermentação a 28ºC


Estágio em Barrica: Parcialmente


Tipo de Madeira: Madeira usada de Carvalho Francês (70%) e 
Americano (30%)


Outras Informações: 

pH – 3,6

Ac. Total – 5,8 g/L

Alergéneos – Dióxido de enxofre


Enólogo: José Maria Bettencourt


